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XIV CERTAMEN PANAMERICANO DE COCTELERIA

IN MEMORIAL SANTIAGO POLICASTRO “PICHIN”                       

Categoría Flairtending
REGLAMENTO
1. Todos los concursantes SE PRESENTARAN AL LUGAR DE LA COMPETENCIA 01 HORA antes del inicio de acuerdo al Programa Panamericano (EL COMPETIDOR QUE NO ESTE A LA HORA EXACTA, SERA DESCALIFICADO  AUTOMATICAMENTE), de manera de iniciar la concentración previa para la competencia (Briefing), el armado del mise en place y la realización del sorteo para el orden de salida en la competencia.
	PREPARACION
1. Cada competidor tendrá cinco minutos para preparar la competición. 

2. El tiempo de preparación comienza inmediatamente después de que el concursante anterior ha abandonado el escenario y el bar ha sido limpiado. 

3. Penalización – El competidor será penalizado con 5 PUNTOS por cada 10 segundos por encima del tiempo de preparación.

RUTINA
1. Cada competidor/a tendrá 5 minutos para desarrollar su rutina. 

2. Cada competidor/a durante su rutina deberá preparar tres Cocktail iguales. 

3. El Cronometrador notificará al Competidor/a a los 4 minutos y en secuencias descendentes a los 3, 2 y un minuto. 

4. Penalizaciones 
a. El competidor que exceda los 6 minutos en su actuación será penalizado con 100 PUNTOS. 
b. El Competidor/a que utilice botellas vacías para realizar Flair será descalificado. 

c. Una vez que se ha servido el líquido de una botella, la botella no se podrá utilizar más para hacer Flair. 
5. Una de las botellas deberá tener por lo menos la mitad de su capacidad total (37.5 cl) para poder efectuar el Working Flair y tendrán que ser de 75 cl, cada botella, para la rutina del Flair deberá contener como mínimo 3 cl. de bebidas alcohólicas, siropes o zumos de su receta. 

6. La receta presentada para su rutina deberá contener Grand Marnier como Sponsors oficial y contendrá como mínimo 1 oz. del producto. 

7. Descalificación
a. La receta presentada que no tenga Grand Marnier como Sponsors oficial supondrán la descalificación del Competidor/a. 

b. Así mismo la cristalería que no corresponda con la designada en la receta del cocktail supondrá la descalificación del Competidor/a. 

8. El Competidor/a tiene 2 minutos después de su rutina para limpiar su bar, contará con un asistente para ayudarlo. 

 PUESTA EN ESCENA. 
1. Todo el equipamiento y las botellas deberán ser guardados en cajas de forma ordenada en el área marcada. 

2. Será obligación del Competidor/a aportar sus botellas vacías correspondientes a los productos de la Receta, para ser utilizadas en caso de roturas. La Organización no proveerá de botellas vacías. 
3. El Competidor/a puede introducir en las botellas el alcohol necesario  o utilizar las botellas que le sean suministradas. 

4. Las botellas de los Sponsors deben ser presentadas en el escenario nuevo, limpio y con la etiqueta actualizada. Las botellas del Sponsors con etiquetas antiguas o sucias no se podrán utilizar. 

5. El Competidor/a puede utilizar los Tanques plásticos o Barkeapers para sus zumos 
6. Las botellas de (375ml) o las miniaturas solo se podrán utilizar si es el tamaño aportado por el Sponsor, caso contrario no. 

7. El competidor deberá aportar sus servidores (speed pourers). 

8. Taponar los servidores está totalmente prohibido. 

9. No podrá haber más etiquetas que las originales en las botellas. 

10. Todas las botellas para su rutina deberán ser preparadas como mínimo media hora antes de la competición. 

11. El Competidor/a aportará su propio CD etiquetado con el nombre del Competidor y el Número de track de la rutina. 
GENERAL MANTENIMIENTO DE LA HIGIENE ES PRIMORDIAL. 

1. El Competidor debe estar afeitado, llevar ropa limpia, no camisetas o jeans rotos, no camisetas sucias de Gym o de correr. 

2. El Competidor/a que no lleve ropa adecuada será penalizado al final. 

3. Para obtener el máximo de puntos en la presentación el nombre del cocktail tendrá que ser importante en su relación con la rutina, la música y el show. 

4. No se permiten ni actos, ni gestos, ni nombres obscenos. 

5. El Competidor/a debe usar la cristalería que aparece en su receta. No se permiten cambios. 
6. El Cocktail que será creado categoría libre en Copa Panamericana y en la Amistada es categoría aperitivo. 
7. Cualquier método de mezcla puede ser utilizado coctelera, vaso mezclador o licuadora. 

8. Serán preparados 3 Cocktails para ser catados. 

9. La degustación y la apariencia del Cocktail es muy importante y puede impactar en total de puntos obtenidos. 
 
INGREDIENTES/FORMULAS
1. No puede utilizarse más de 6 ingredientes. Esto incluye gotas, golpes y especies o frutas sólidas.
2. Las Fórmulas serán expresadas en centilitros divididos en enteros (1cl, 2cl, 3cl, etc.) y/o medios (0,5 cl, 1,5cl, 2,5 cl, etc.) Las medidas más pequeñas serán gotas o golpes 

3. El alcohol total de la fórmula no excederá de los 7 cl. 

4. Totalmente Prohibido 

· Ingredientes calientes. 

· Hacer fuego en el escenario.

· Ingredientes similares que no sean de los Sponsors
· Productos artificiales y colorantes. 

· Helados 

5. Los Jueces valorarán el esfuerzo del Competidor/a usando ingredientes difíciles para hacer Flair o complicados desde el punto de vista de los catadores. 

DECORACIÓN
1. Las Decoraciones deben ser preparadas frente al público antes de subir a competir, donde tendrán un tiempo de 15 min para su elaboración. Cualquier tipo de preparación antes de hora será retirado de competición y el Concursante correrá el riesgo de ser descalificado por el Comité de Competición.

2. Los Adornos deben de ser sencillos, comestibles y de fácil acceso en la mayoría de los bares. 

3. Las Decoraciones serán solo puestas en la cristalería una vez que este el competidor en el escenario y la rutina haya comenzado. 

4. El hielo no se podrá colocar dentro del vaso hasta que comience la rutina. 

                   Atta.
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      John Barreno Escobar.                                                                              Camilo Choez Mendoza

      PRESIDENTE ABEC                                                                              Presidente(E)ABEC-
                                                                                                                           Presidente del Comité Organizador



¡SUERTE A LOS COMPETIDORES!!!!!!!!!!!



















